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PROFESSIONELLE KUCHENHYGIENE

SAUBER. SICHER. EFFIZIENT.

Greasestrip Plus

LEISTUNGSSTARKER FETTLOSER

Greasestrip Plus ist ein hochviskoser Fettldser, der selbst hartndckigste Fettrick-
stande und Angebranntes schnell durchdringt. Zur manuellen Reinigung von Grill-
geraten, Kombidampfern, Back&éfen und Herdplatten in allen Lebensmittel verarbeit-
enden Betrieben wir Grofkichen, Fleischereien und Backereien. Im Gegensatz zu
herkdmmlichen schdumenden Fettldsern gewahrleistet Greasestrip Plus den voll-
standigen Oberflachenkontakt. Insbesondere auf senkrechten Flachen in Back- und
Grillgeraten bewirkt das Haftvermoégen des Gels einen effizienten Produkteinsatz, da
schnelles Ablaufen vermieden wird. Darliber hinaus entsteht beim Auftragen des
Produktes keine unangenehme Produktvernebelung und Produktreflexion.
Greasestrip Plus enthdlt einen Metallschutz, der die Schwarzfarbung von Edelstahl
verhindert, wenn das Produkt auf die heif3e Oberflache aufgetragen wird.

® Sauber

Durchdringt selbst hartnackige Fettriickstande. Vollstandige Flachenbenet-

zung. Keine unangenehme Produktvernebelung und Produktreflexion.

® Sicher

Hohe Personal- und Anwendersicherheit. Kein Husten und keine

Atembeschwerden. Gutes riickstandsfreies Abspllen.

= Effizient Optimaler Produkteinsatz durch sehr gutes Haftvermégen. Geringer

Zeitaufwand.

1. Anwendungshinweise auf Produktetikett
und Reinigungsplan beachten.

2. Bei der Anwendung von Greasestrip
Plus Handschuhe und Schutzbrille tra-
gen.

3. Zu reinigende Grills, Ofen und Gerite
ausschalten. Die Temperatur muss unter
70 °C max. liegen.

4. Greasestrip Plus auf die zu reinigenden
Flachen auftragen. Fettriickstande und
Angebranntes vollstandig mit Produkt
bedecken und einwirken lassen. Dabei
ist darauf zu achten, dass das Gel nicht
auf der Oberfldache antrocknet.

5. Einwirkzeit 5 - 15 Minuten auf
Fettverschmutzungen.

6. Gelésten Schmutz mit einem feuchten
Tuch oder Papiertlcher entfernen.

7. Flache mit klarem Wasser nachspilen.

Nicht geeignet fir Aluminium, Eloxal,
Leichtmetalllegierungen und lackierten
Oberflachen. Vor Gebrauch an unsicht-
baren Stellen die Materialvertraglichkeit
prifen.

SICHERHEITSHINWEIS

Nur fiir den professionellen Gebrauch!
Nicht mit anderen Produkten mischen!
Entsorgung nur von geschlossenen und
leeren Verpackungen.

pH-Wert
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LAGERBEDINGUNGEN

Nur im Originalgebinde zwischen
0 und 40 °C lagern.

VERKAUFSEINHEIT
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